What the Funk

Sommerssbuffet im Funkturm-Restaurant

Suppe

vegane Tomaten- Kokossuppe

Vorspeise
buntes Salatbuffet / Niisse / Kerne / Dressings 7 / Dips ’
Tomate-Mozzarella-Salat 7 / Griechischer Bauernsalat ’
geflillte Sommerwraps '/
Spanische Aufschnitt- Variation / Antipasti- Gemuse *
Pfifferlingssalat / Urtomaten / Ziegenkase *
Mii Nudelsalat 6911 / Pak Choi / Shrimps 2

Sommer Tapas:

Zucchinirélichen 7 / Mojo Rojo
Cole Slaw "?/ pulled Turkey
Avocadosalat ,Mambonito“ / Schwarzer Reis / Edamame ©

Omelette 3 / Pfifferlinge / Yakisobasauce ©

Hauptgang
Rotes Knurrhahnfilet 4 / Zuckererbsengemiise / SiiRkartoffelpiiree ’
geschmorter Beefhammer 22/ Peperonata- Gemise / kleine Backkartoffeln
Quinoa- Gemusepfanne 17/ Feldsalat / Himbeerdressing

BIO Hahnchenragout 7 / in Erdnuss Sauce 7 / Rostinchen '3

Dessert

Kaseauswahl 7 / Fassbutter 7 / BIO Brot '
Skyr 7 / Mangosauce /
Landfrauenkuchen 37 Rhabarber- Erdbeere”
Salted Caramelmousse 37 / Cranberries
Tiramisu 37 | Erdbeeren
geschnittenes Obst
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Buffet-Preis: 64,50 Euro pro Person
inklusive Auffahrt zur reservierten Zeit, Prosecco-Empfang und Tischreservierung
Kinder bis 14 Jahre zahlen 1,50€ pro Lebensjahr

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Richtlinien zur Ubersicht Allergene

1. Glutenhaltiges Getreide
2. Krebstiere- und Krebstiererzeugnisse
3. Eier- und Eiererzeugnisse
4. Fisch- und Fischerzeugnisse
5. ErdnUsse-und Erdnusserzeugnisse
6. Soja- und Sojaerzeugnisse
7. Milch- und Milcherzeugnisse einschlielich Laktose
8. Schalenfriichte (z.B. NUsse)
9. Sellerie- und Sellerieerzeugnisse

10. Senf- und Senferzeugnisse

11. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

12. Schwefeldioxid und Sulfite
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