
 

 

What the Funk 
Osterbrunch im Funkturm-Restaurant 

 
 

Suppe 

vegane Bärlauchcremesuppe 8 / crispy Chili 

 

Vorspeise 

Rühreier / Spiegeleier / vegane Rühreier 6,8 / Schnittlauch 

Nürnberger Würstchen 10 / gebratener Speck / kleine Bouletten 1,3 

regionale Wurst- & Schinkenauswahl 

Räucherlachs 4 / Meerrettich 7 

„Maison Kober“ – Käsevariation „deutsch & ländlich“ 7 

Cerealien / Bio Brot 1 / Butter 7 / Margarine 7 / Marmelade / Nutella 6,7,8 

kleines Salatbuffet / gefüllte Käseperlen 7 / Kerne / Dressings 7 / Toppings 

Kreuzberger Tapas: 

Humus 11 / Tabouleh 1 / Limette 

kleine Backkartoffel / Schnittlauch- Quark 7 / Chorizo 7 

Guacamole / vegetarische Cream Peppers 1,3,7 

 

 

Hauptgang 

Osterlammbraten 9,12 / Spargelragout 1,7 / getrüffelte Drillinge 

Petersfischfilet 4 Risina- Bohnen / roter Camargue- Reis 

Königsberger Klopse 1,3,10 / in Kapernsauce 1,7 / Rote Bete / Kartoffelstampf 7 

Bunte vegetarische Gemüse- Lasagne 1,3,7 / Bärlauch- Steinpilzsauce 7 

 

 

Dessert 

Obstplateau 

Oma‘s Apfelkuchen 1,3,7 im Glas / Vanillesauce 3,7 / Buttercrumble 1,3,7 

Rübli-Kuchen 1,3,7 / Zimtschnecken 1,3,7 

 

 

 

 
Buffet-Preis: 54,50 Euro pro Person  

inklusive Auffahrt zur reservierten Zeit, Prosecco-Empfang und Tischreservierung 
Kinder bis 14 Jahre zahlen 1,50€ pro Lebensjahr 

Änderungen und Irrtümer vorbehalten 



 

 

 

Richtlinien zur Übersicht Allergene 

1. Glutenhaltiges Getreide 

2. Krebstiere- und Krebstiererzeugnisse 

3. Eier- und Eiererzeugnisse 

4. Fisch- und Fischerzeugnisse 

5. Erdnüsse- und Erdnusserzeugnisse 

6. Soja- und Sojaerzeugnisse 

7. Milch- und Milcherzeugnisse einschließlich Laktose 

8. Schalenfrüchte (z.B. Nüsse) 

9. Sellerie- und Sellerieerzeugnisse 

10. Senf- und Senferzeugnisse 

11. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 

12. Schwefeldioxid und Sulfite 


